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CAIET DE SARCINI
in vederea atribuirii contractului:
»MASA SANATOASA PENTRU UNITATILE SCOLARE DE/PE RAZA COMUNEI
GHERGHESTI
cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Prezentul Caiet de Sarcini este intocmit in conformitate cu Normele metodologice de aplicare
a prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 105/2022 privind aprobarea Programului-
pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unititi de
invdtamadnt preuniversitar de stat, prevdzute in anexa care face parte integrantd din prezenta
hotdrdre facand parte integranta din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe
baza carora ofertantul isi va pregiti pachetele alimentare pentru UNITATILE SCOLARE DE PE
RAZA COMUNEI GHERGHESTI .

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie publica se efectueazd conform prevederilor
cuprinse in Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice si H.G. 395/2016 privind aprobarea
Normelor metodologice de aplicare a prevederilor in vderea atribuirii contractului de achizitie
publicé/acordului-cadru.

Procedura aplicata: PROCEDURA OPERATIONALA PRIVIND ACHIZITIA DE PRODUSE
SAU SERVICII DIN ANEXA 2 LA LEGEA ACHIZITIILOR PUBLICE.

OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publica este format din achizitionarea de ,,SUPORT
ALIMENTAR UNITATILE SCOLARE DE PE RAZA COMUNEI GHERGHESTI cod CPV
55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

CONSIDERATII GENERALE

Avand in vedere situatia identificati la nivelul sistemului educational preuniversitar, in care un
numdr mare de elevi se afla in situatie de abandon scolar ca urmare a conditiilor socio-economice si
geografice defavorabile, date fiind conditiile socio-economice care impieteazd asupra capacititii
multor familii de a sustine scolarizarea sau participarea copiilor lor la intregul program zilnic de
activitati scolare, inclusiv cele extracurriculare, conditii care impun implementarea cu celeritate a
unor masuri de sprijin, necesitatea continudrii eforturilor pentru indeplinirea obiectivelor de tarad
asumate In calitate de Stat Membru al Uniunii Europene, pentru orizontul 2020, inclusiv in ceea ce
priveste diminuarea ratei pardsirii timpurii a scolii pand la 11,3%, in conditiile in care valoarea
acestui indicator a fost de 18,1% in 2017 si 16,4% in 2018 (conform datelor oficiale Eurostat),
intrucat evaluarea corespunzidtoare a impactului Programului-pilot de acordare a unui suport
alimentar pentru prescolarii si elevii din 50 de unititi de invétimant preuniversitar de stat,
implementat si in anii scolari 2016-2017, 2017-2018, respectiv in anul 2019, conform Ordonantei de
urgentd a Guvernului nr. 72/2016, aprobatd prin Legea nr. 92/2017, Ordonantei de urgentd a
Guvernului nr. 92/2017, aprobatd cu modificari prin Legea nr. 107/2018 si Ordonantei de urgentd a
Guvernului nr. 97/2018, aprobati prin Legea nr. 201/2019, impune extinderea la un numéar mai mare
de scoli si implementarea acestuia o perioadd mai mare de timp, fiind necesard continuarea pilotérii
cel putin un ciclu de invatamant, in contextul in care nu se instituie cu celeritate masuri de remediere



a situatiei cu iminentd de agravare, Romania riscd si nu isi realizeze obiectivul asumat -
asigurarea echitatii In participarea la educatie - obiectiv derivat din statutul de membru al Uniunii
Europene.

Incepand cu data intrdrii In vigoare a prezentei ordonante de urgentd si pand la sfarsitul
anului 2024 perioada desfisurarii activitatii didactice, prescolarilor si elevilor din 450 de unitati de
Iinvéatdmant preuniversitar de stat, denumite in continuare unitati-pilot, li se acorda, cu titlu gratuit,
un suport alimentar, constind intr-un pachet alimentar sau intr-o masa caldd pe zi, in limita unei
valori zilnice de 15,00 lei cu TVA/beneficiar.

Pentru mentinerea sa@nétatii prescolarilor si elevilor, in cadrul programului-pilot se vor
distribui numai produse alimentare obtinute in unitati autorizate/inregistrate sanitar veterinar si
pentru siguranta alimentelor in vigoare.

Produsele distribuite vor respecta cerintele prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011
al Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea
consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr.
1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE
a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor
2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei,
publicat in Jurnalul Oficial al Uniunii Europene, seria L, nr. 304 din 22 noiembrie 2011, cu
modificérile si completirile ulterioare.

Autoritdtile administratiei publice locale, institutiile si autorititile cu atributii in domeniul
educatiei au obligatia sd urméreasca si sd verifice buna desfisurare a procesului de aprovizionare
privind distributia cétre prescolari/elevi a pachetului alimentar.

Controlul respectdrii prevederilor legislatiei in vigoare privind conditiile igienico- sanitare
prin care pachetul alimentar este oferit catre prescolari/elevi, precum si al respectiirii unei
alimentatii corespunzitoare din punct de vedere nutritional, in unititile de invitimant
preuniversitar, se exercitd de cétre personalul imputericit de Ministerul Sanititii din cadrul
directiilor de sdnétate publica judetene si a municipiului Bucuresti.

Unitatile care produc, prepard, transporta si distribuie alimente in cadrul acestui program sunt
supuse controalelor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor oficiale, efectuate de citre
personalul de specialitate din cadrul directiilor sanitar- veterinare si pentru siguranta alimentelor
Judetene, respectiv a municipiului Bucuresti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE)
nr. 625/2017 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele
oficiale si alte activititi oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si
furajele, a normelor privind sinatatea si bunistarea animalelor, sanitatea plantelor si produsele de
protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE)
nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE) 2016/429 si
(UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005
si (CE) nr. 1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1.999/74/CE, 2007/43/CE,
2008/119/CE si 2008/120/CE ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si
(CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale Consiliului, precum si a Directivelor
89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE ale
Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului.

Pachetul alimentar trebuie sd respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sandtoasd in unitatile de invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr.
1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti.

Produsele provin din unitdti inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei, si se distribuie sub form# ambalatd, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar - veterinare si pentru siguranta
alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si la etichetare, fiind transportate numai cu mijloace de
transport autorizate/inregistrate sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor.



SPECIFICATII TEHNICE
Furnizorul va asigura cel putin, urmatoarele 5 variante de meniuri, iar o varianta nu va fi

livrata de doua ori pe saptamana.

Cantitate

Tip PACHET ALIMENTAR- masa calda zilnica
maxima

Nr.
crt.

Tocanita de pui 100g, cu garnitura: piure de cartofi 150g, salata de varza
50g, paine 2 felii

Pachetele de alimente vor contine vesela de unica folosinta (tacamuri,
1. servetel), astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor de igiena.

Ficatei de pui la cuptor 100g cu garnitura: cartofi natur 150g, salata de
legume 50g, paine 2 felii

Pachetele de alimente vor contine vesela de unica folosinta (tacamuri,
2. servetel), astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor de igiena. 307 pachete

Pulpa de pui la cuptor100g, cu garnitura: orez 150g, salata de castraveti
50g, paine 2 felii

Pachetele de alimente vor contine vesela de unica folosinta (tacamuri,
servetel), astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor de igiena.




: 0OF W0BRMAHAVA ST an Std 08013 Hidtl 2. cod postal 730139, Vaslui
IGulas de curcan 200g, salata de crudltatl 50g, paine 2 felii

Pachetele de alimente vor contine vesela de unica folosinta (tacamuri,
servetel), astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor de igiena.

4.
Piept de pui la cuptor 100g, cu garnitura: orez cu legume 150g, salata de
varza/rosii 50g, paine 2 felii

5. [pachetele de alimente vor contine vesela de unica folosinta (tacamuri,

servetel), astfel incat sa fie asigurata respectarea normelor de igiena.

Reprezentantul firmei castigatoare va stabili impreuna cu medicul nuritionist care va fi
structura meniurilor care urmeaza a fi livrate pe parcursul saptamanii urmatoare(meniu diferit de la
o zi la alta) si o va trimite spre aprobare achizitorului in saptamana anterioara, dar nu mai tarziu de
ziua de joi. Firma de catering nu va modifica structura meniurilor stabilite si aprobate, fara acordul
Achizitorului.

% Pachetele alimentare-masa calda vor fi vidate individual sau in atmosfera controlata.

Oferta va contine: sectiunea tehnica care va contine date privind autorizatiile, personalul,
descrierea produselor, tratarea cazurilor speciale, gramaje, modul de ambalare si livrare, graficul de
livrare, sectiunea financiara cu defalcarea costurilor cu materia prima, prepararea si distributia,
mostra de produse cu buletin de analiza.

Pentru pachetul alimentar ofertat se va prezenta declaratia nutritionala vizata de medivul
specialist(nutritionist)

Se va prezenta contract de consultanta de specialitate in domeniul nutritional.

Unitdtile care produc, prepara, transporta si distribuie alimente in cadrul acestui program-
pilot sunt supuse inspectiei sanitare de stat realizata, conform competentelor in verificarea
conformitdfii cu legislatia privind hrana pentru animale si produse alimentare si cu normele de
sanatate animala si de bundstare a animalelor, cu modificdrile si completdrile ulterioare. (Se va
prezenta contract de dezinfectie, dezinsectie si deratizare.)

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititi autorizate/inregistrate sanitar- veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire in unititile de invatamant preuniversitar,
in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in
vigoare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactozd sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul
de hrand de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate
pentru fiecare scoala si elev.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitatile scolare
va fi de 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor



alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de citre
beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor cétre unitatile scolare numai cu mijloace
auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, in conformitate
cu prevederile legislatiei in vigoare.

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgentid a Guvernului nr.
97/2018 se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor
care au metodele de analizi acreditate.

Ofertantul are obligata prelevirii de probe la sediu, care se vor pistra 48 de ore de la data
prelevirii in recipiente corespunzitoare, sigilate si etichetate corespunzitor, in spatiu frigorific
special destinat si adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperaturd actualizat de
persoana responsabild desemnata.

Unitatile de invatamant in care se desfagoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare. In acest sens ofertantul va
prezenta zilnic o mostra gratuita.

Distributia alimentelor se va face numai de catre persoane care detin certificat de absolvire a
unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinul ministrului sanatétii si al ministrului
educatiei, cercetdrii §i tineretului nr. 1.225/5.031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea i certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificirile si completirile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice
activitdtii desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatitii
lucrétorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European
si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.9/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate prezintd inscrise
prin etichetare urmaétoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului;

b) lista ingredientelor,

C) substante care provoaci alergii sau intolerante: sunt puse in evidentd printr-un set de caracteristici grafice
care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente

€)data - limitd de consum, sub forma: "expiri la data de", cu inscrierea necodificata a zilei, lunii si

anului

e) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperaturd pentru mentinerea parametrilor
de calitate si siguranti ai produselor alimentare;

f) declaratie nutritionala.

g) mentiune privind lotul; in cazul in care data - limiti de consum se inscrie sub forma zi, luni, an, nu este

necesara inscrierea lotului,
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h) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT",
i) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu informarea
consumatorilor.

Operatorii economici vor respecta urmitoarele PRINCIPII in pregitirea mincarii pentru
prescolari si elevi:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
in cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invatdmant sau la
nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animal3 sau nonanimald din care se prepara aceste manciruri nu trebuie sa
contina aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Uleiul necesar preparirii se utilizeaza o singura daté, fiind un ulei de calitate superioara.

3. Ceapa pregatita in prima faz3 a etapei de gitire nu se prajeste, ci se indbusd cu apa.

4. Sarea iodata utilizatd nu trebuie sd contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de méancare servite (de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu,
supa cu giluste si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume)

6. Evitarea méancarurilor care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
cdror combinatie produce efecte digestive nefavorabile (cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu
compot)

7. Nu se vor permite mancérurile gen tocaturi préjite. Oudle se recomandd a fi servite ca omleta
la cuptor, si nu ca ochiuri roménesti sau prajite.

8. Se recomanda imbogitirea ratiei in vitamine i sdruri minerale prin folosire de salate din
cruditdti si addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oui si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si
a oudlor fierte (nesectionate dupa fierbere)

10. Mancarea livrati trebuie gatiti in dimineata zilei in care se serveste, pastrdndu-se In conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitatile de invatdmant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a péstra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Nota: Toate cerintele din prezentul caiet de sarcini sunt minime si obligatorii.

Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

Fiecare unitate de invatdmant beneficiard a programului-pilot va tine evidenta cantitétii de
produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numarul
de portii si numadrul de zile de scoald, precum si evidenta numaérului de copii.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat, unitatile inregistrate/autorizate sanitar- veterinar si
pentru siguranta alimentelor, de pe teritoriul Roméaniei, vor pastra si vor prezenta organismelor de
control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in
unititile scolare, precum si documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz;
unititile de invatimant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecérei distributii.

Lunar, autoritatea contractantid va realiza centralizarea cantititii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numéarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o
va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a
produselor alimentare mentionate la pct. 1 cétre unititile de invatdméant vor pdstra documentele
justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

Institutia va emite ordinul de furnizare a pachetelor alimentare dupa semnarea
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contractului si constituirea garantiei de buna executie,

Autoritatea contractanta va achizitiona un numiar total de maxim 39.910 pachete

alimentare

Facturarea si decontarea livrarilor de va realiza pe baza de livrari efective ale comenzilor

solicitate si transmise.

Durata contractului va fi de maxim 8 luni calendaristice, mai exact, pachetele alimentare

vor fi livrate pana in luna decembrie inclusiv.
Graficul de livrare va cuprinde perioada martie-decembrie 2024

Martie 2024: 7 zile;
Aprilie 2024: 20 zile;
Mai 2024: 18 zile;

Iunie 2024: 15 zile;
Septembrie 2024: 16 zile;
Octombrie 2024: 19 zile;
Noiembrie 2024: 20 zile;
Decembrie 2024.: 15 zile;
Total 130 zile

ANEXE:
MODEL RAPORT LUNAR
privind derularea programului-pilot

Nume unitate de invitimant
Nivel de inviatamant

Perioada monitorizata
Coordonator program

Numiir total elevi
Numar elevi prezenti

Numir elevi cu meniu special
Alte informatii/observatii

Apreciati, pe o scald de la 1 la 5, calitatea serviciilor din cadrul Programului- pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 150 de unitiiti de invitamant

preuniversitar de stat:
1.Total nesatisficitor 2.Nesatisfacitor 3.Satisficéitor 4. Foarte bine 5.Excelent
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Observatii

Capacitatea spatiului de servire
Conditiile de pastrare a

Resurse umane (personal)
Termenele de livrare

Asigurarea conditiilor de
siguranti si confort in servirea mesei

Respectarea principiilor unei
alimentatii sinidtoase in

prepararea suportului alimentar

Calitatea zilnici a suportului
alimentar

Programul de servire a mesei

Respectarea termenelor de livrare

Gradul de satisfactie a
beneficiarilor directi

Evaluarea ofertelor

Pentru a monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile si pentru a asigura
un aport nutritional adecvat, se introduce cerinta ca ofertantii sd introducd o defalcare a costurilor,
per portie, pe urméitoarele categorii:

a) materie primi;

b) prepararea hranei;

c) distributie.

In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ci indeplinesc criteriul privind
cel mai bun raport calitate-pret acele oferte care alocd cel putin 40% din suma disponibild per
beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Intocmit,
Responsabil achizitii publice
Turcu Iuliana
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